
HEISSE SPEISEN:
71961	 Entenbrust in Orangensoße 1 kg (14 - 16 halbe Entenbrüste) mit 1 l Soße ...........................................65,90 EUR
71935	 Gänsekeulen mit Soße 1,5 kg Fleisch (6 Stück) mit 1 l Soße..................................................................... 67,90 EUR
72356	 Kaninchenkeulen in Rahmsoße 1 kg Fleisch (5-8 Stück) mit 1 l Soße ..................................................38,90 EUR
72703	 Hirschrouladen 1 kg Fleisch (8 Stück) mit 1 l Preiselbeersoße............................................................... 53,90 EUR
72701	 Wildgulasch mit edler Pilzmischung 1 kg Fleisch mit 500 ml Soße....................................................... 43,90 EUR

ZUM SELBSTERWÄRMEN:
71962	 Entenbrust in Orangensoße 1 kg (14 - 16 halbe Entenbrüste) mit 1 l Soße ...........................................65,90 EUR
71936	 Gänsekeulen mit Soße 1,5 kg Fleisch (6 Stück) mit 1 l Soße .................................................................... 67,90 EUR
72357	 Kaninchenkeulen in Rahmsoße 1 kg Fleisch (5-8 Stück) mit 1 l Soße...................................................38,90 EUR
72704	 Hirschroulädchen 1 kg Fleisch (8 Stück) mit 1 l Preiselbeersoße........................................................... 53,90 EUR
72702	 Wildgulasch mit edler Pilzmischung 1 kg Fleisch mit 500 ml Soße....................................................... 43,90 EUR

KALTE SPEISEN:
74704	 Kartoffelsalat nach Hausfrauenart 1 kg...................................................................................................... 18,90 EUR
74724	 Nudelsalat nach Hausfrauenart 1 kg ................................................................................................................. 16,90 EUR
74774	 Rotkrautsalat 1 kg..............................................................................................................................................14,90 EUR
78113	 Schnittchen ,,Schloss Siebeneichen“ mit Gänserillettes (12 Stück).......................................................28,90 EUR
76210	 Matjessalat mit Apfelvinaigrette 300 g ....................................................................................................... 9,90 EUR
74631	 Kürbis-Enten-Salat 300 g......................................................................................................................................... 14,90 EUR
77570	 Nuss-Apfel-Dessert 10 Stück à 60 g.................................................................................................................... 23,00 EUR
77567	 Eierlikör-Mousse 10 Stück à 60 g......................................................................................................................... 29,00 EUR

Informationen zu allen anderen Artikeln und Preisen finden Sie in unserem aktuellen Cateringservice- 
Katalog! Bitte bestellen Sie Cateringservice-Angebote in Ihrer Filiale oder direkt bei unserem Catering- 
service-Team.

In der Weihnachtszeit bieten wir Ihnen zusätzlich zu unserem normalen 
Cateringservice-Programm tolle weitere Angebote.
Unser Weihnachtsangebot gilt vom 10.11. bis zum 24.12.2026!
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Gänsekeulen mit Soße (30 Stück)

Wildgulasch (2 kg) mit Pilzen in Rotweinsoße (1 l)

Honigglasiertes Wildlachsfilet 
auf Blattspinat (14 Stück)

Klöße (36 Stück) 

Salzkartoffeln (1,5 kg)

Wildreis (1,5 kg)

Rotkraut (3 kg)

Honigmöhrchen (2 kg)

Fingerfoodplatte
(10 Schweine-Medaillons, 10 Melonenschiffe, 10 Käsehäppchen)

Vegetarische Häppchen 
(5 Rucola-Pumpernickelpralinen, 5 Käse-Spinat-Röllchen, 

5 Canapé mit Tomate-Mozzarella)

Miniwraps Räucherlachs und Blattspinat (24 Röllchen)

Kasslerhähnchen-Reis-Salat (12 Gläschen)

Schnittchen „,Schloss Siebeneichen“ 
mit Gänserillettes (36 Stück)

Enten-Kürbis-Salat (600 g)

Käse-Snack-Platte mit Mango-Dip (1 kg) 
Rotkrautsalat (2 kg)

Antipasti (500 g)

Tomaten-Mozzarella-Spieße (500 g)

Nuss-Apfel-Dessert (20 Stück)

Buttermilchcreme mit Pfirsichspiegel 
(20 Stück)

Gänsekeulen mit Soße (6 Stück)

Wildgulasch (1 kg) mit Pilzen  
in Rotweinsoße (500 ml)

Klöße (18 Stück)

Rotkraut (1,5 kg)

Fingerfoodplatte 
(5 Schweine-Medaillons, 5 Melonenschiffe, 5 Käsehäppchen)

Miniwraps Räucherlachs und Blattspinat (12 Röllchen)

Schnittchen „,Schloss Siebeneichen“ 
mit Gänserillettes (12 Stück)

Enten-Kürbis-Salat (300 g)

Rotkrautsalat (1 kg)

Nuss-Apfel-Dessert (10 Stück)

Gänsekeulen mit Soße (12 Stück)

Wildgulasch (1 kg) mit Pilzen  
in Rotweinsoße (500 ml)

Honigglasiertes Wildlachsfilet 
auf Blattspinat (14 Stück)

Klöße (18 Stück)

Wildreis (1,5 kg)

Rotkraut (1,5 kg)

Honigmöhrchen (1 kg)

Fingerfoodplatte 
(5 Schweine-Medaillons, 5 Melonenschiffe, 5 Käsehäppchen)

Vegetarische Häppchen
(5 Rucola-Pumpernickelpralinen, 5 Käse-Spinat-Röllchen, 

5 Canapé mit Tomate-Mozzarella)

Miniwraps Räucherlachs und Blattspinat (12 Röllchen)

Kasslerhähnchen-Reis-Salat (12 Gläschen)

Schnittchen „,Schloss Siebeneichen“ 
mit Gänserillettes (12 Stück)

Enten-Kürbis-Salat (300 g)

Rotkrautsalat (1 kg)

Antipasti (500 g)

Käse-Snack-Platte mit Mango-Dip (500 g)

Nuss-Apfel-Dessert (10 Stück)

Buttermilchcreme mit Pfirsichspiegel 
(10 Stück)

10 PERSONEN
30 PERSONEN

 20 PERSONEN
40 PERSONEN

870,00 EUR *

290,00 EUR *

Gänsekeulen mit Soße (18 Stück)

Wildgulasch (2 kg) mit Pilzen in Rotweinsoße (1 l)

Honigglasiertes Wildlachsfilet 
auf Blattspinat (14 Stück)

Klöße (36 Stück)

Wildreis (1,5 kg)

Rotkraut (3 kg)

Honigmöhrchen (1 kg)

Fingerfoodplatte
(10 Schweine-Medaillons, 10 Melonenschiffe, 10 Käsehäppchen)

Vegetarische Häppchen
(5 Rucola-Pumpernickelpralinen, 5 Käse-Spinat-Röllchen, 

5 Canapé mit Tomate-Mozzarella)

Miniwraps Räucherlachs und Blattspinat 
(24 Röllchen)

Kasslerhähnchen-Reis-Salat (12 Gläschen)

Schnittchen „,Schloss Siebeneichen“ 
mit Gänserillettes (24 Stück)

Enten-Kürbis-Salat (300 g)

Käse-Snack-Platte mit Mango-Dip (500 g)

Rotkrautsalat (1 kg)

Antipasti (500 g)

Tomaten-Mozzarella-Spieße (500 g)

Nuss-Apfel-Dessert (20 Stück)

Buttermilchcreme mit Pfirsichspiegel 
(10 Stück)

1160,00 EUR *580,00 EUR *
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Unsere Weihnachtsbuffets gelten vom 10.11. bis zum 23.12.2026!

CATERINGSERVICE CATERINGSERVICE
Weihnachtsbuffet

29,00 EUR
pro Person
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Gänsekeulen (6 Stück, 1,5 kg) mit Soße (1 l)

Wildgulasch (1 kg) mit Pilzen  
in Rotweinsoße (500 ml)

Rotkraut (1,5 kg)

Salzkartoffeln (1,5 kg)

Miniwraps mit Lachsschinken und Rucola (12 Röllchen)

Mediterraner Hackbällchen-Spieß 
mit Tomatensalsa (10 Stück)

Schnittchen „„Schloss Siebeneichen“ (12 Stück)

Matjessalat (300 g)

Anti-Pasti (500 g)

Tomaten-Mozzarella-Spieße (500 g)

Nuss-Apfel-Dessert (10 Stück)

10 PERSONEN
GAUMENSCHMAUS ADVENTSGEDECK

285,00 EUR * * 
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Entenbrust (14 - 16 halbe Entenbrüste, 1 kg)

mit Orangensoße (1 l)

Kaninchenkeulen (5-8 Stück, 1 kg) 

in Rahmsoße (1 l)

Honigmöhrchen (2 kg)

Rosmarinkartoffeln (1,5 kg)

Miniwraps mit Putenbrust
und Paprika (12 Röllchen)

Schnittchen „„Schloss Siebeneichen“ (12 Stück)

Enten-Kürbis-Salat (300 g)

Käse-Spieße (300 g)

Rotkrautsalat (1 kg)

Mango-Aprikosen-Grütze (10 Stück)

10 PERSONEN

285,00 EUR *

Unsere Weihnachtsangebote gelten vom 10.11. bis zum 24.12.2026!

CATERINGSERVICE
Weihnachtsspezialitäten 

   zum Selbsterwärmen

Gänsekeule

28,50 EUR
pro Person


