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DIE DREI SCHONSTEN
WORTE DER KUCHE: (.~
LESSEN IST FERTIG!*

Mit unseren kdstlichen Angeboten aus hauseigenen Produkten und regionalen
Spezialitaten machen Sie garantiert alles richtig. In unserem Katalog finden
Sie die passenden Komponenten fir Ihre rundum gelungene Feierlichkeit - ob
fur lhre Hochzeit, Ihren Geburtstag, die Jugendweihe oder das Firmenevent.

IHRE SERVICE-VORTEILE:
Mdglichkeit eines umfassenden personlichen Termins im Beratungszentrum
Bestellmaglichkeiten per Telefon oder in unseren Filialen
Dezentrale Abholmadglichkeiten in unserem Filialnetzwerk
Anlieferung und Abholung (auch an ausgewiesenen Sonntagen)

GroBcaterings? Sonderwinsche? Sprechen Sie uns einfach an!
Unser Darrréhrsdorfer-Team freut sich auf Ihre Anfrage und erstellt Ihnen ein
auf Ihre Winsche maBgeschneidertes Angebot.

*Hinweis: Alle auf unseren Internetseiten und in veréffentlichten Druckerzeugnissen genann-
ten Preise sind Abholpreise und verstehen sich inklusive der zum Zeitpunkt der Lieferung/
Leistungserfullung glltigen ermaBigten Umsatzsteuer.

Am 03.08.2024 sind wir fiir unsere ABC-Schiitzen tatig. Es gilt an diesem Tag ausnahmslos der
Produktkatalog ,Schuleingang”.

Mit Erscheinen des neuen Kataloges verliert der vorherige seine Gultigkeit!



wenn Sie |hr Buffet selbst zusammenstellen mochten, empfehlen wir Ih-
nen als Berechnungsgrundlage der Menge einen Wert von ca. 750 - 850 g
pro Person (ohne Suppe). Diese Menge verteilt sich anteilig auf die ver-
schiedenen Produktgruppen (in etwa, wie in der nachfolgenden Tabelle
aufgefihrt). Bitte beriicksichtigen Sie auch individuelle Vorlieben oder
die Zusammensetzung der Gesellschaft. Wir beraten Sie dazu gern!

Fleisch / Fisch 220 g
- Sattigungsbeilage 150¢g
Gemusebeilage 130 g
Kalte Platten (Wurst, Kase, Fisch) 70 g
oder Fingerfood 4 Stk.
- Kaltes Gemuse 60 g
- Aufstrich 15g
Brot 30 g (3 Teile)
Dessert / Obst 100 g

Fur Suppen empfehlen wir als PlangréBe pro Person 80 g in einem Buffet
und bei einem Hauptgang 200 g (Suppentasse) bis 400 g (tiefer Teller).

X
Z

Durch gemeinsam genutzte Produktionseinheiten kénnen Spuren von glutenhaltigem
Getreide, Eiern, Krebstieren, Erdntissen, Milch, Schalenfrichten, Sellerie, Sesam, Senf
und Fisch und daraus gewonnenen Erzeugnissen in unseren Artikeln enthalten sein.




Kundennummer

V4 \< Online-Anfrage: www.duerrroehrsdorfer.de/partyservice
Ny 7 E-Mail: cateringservice@dfw2s4.de
Telefon: (035026) 973 - 52
Telefax: (035026) 973 - 55
Videotelefonie: Gber Skype (nur mit vorheriger Terminvereinbarung)
Anschrift: Durrréhrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH, Cateringservice,

ZiegeleistraBe 8, 01833 Dlrrréhrsdorf

Beratungs-Zentrum: 01833 Dlrrréhrsdorf, ZiegeleistraBe 11
Montag bis Freitag mit Terminvereinbarung: (035026) 973 - 52

Filial-Bestellungen: ~ montags bis donnerstags mit Terminvereinbarung

) af] den ) Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass wir bei voller Auslastung ge-
Kunden bzw. in die Filiale bis X B
gebenenfalls keine Bestellungen mehr annehmen kdnnen, auch
Montag Dienstag der Vorwoche | e Sie die Vorbestellzeiten einhalten. Wir méchten damit die
Dienstag Mittwoch der Vorwoche hochstmdgliche Qualitat fur alle Bestellungen sichern!
Mittwoch Donnerstag der Vorwoche
Donnerstag Freitag der Vorwoche fr GroBveranstaltungen
Freitag Sonntag der Vorwoche ab 50 bis 200 Personen 6 Wochen
Samstag Sonntag der Vorwoche bis 1.000 Personen 12 Wochen
Sonntag Sonntag der Vorwoche bis 2.000 Personen 25 Wochen

Bitte die aktuellen Hinweise und Bestelleinschrankungen in den Catering-FAQs auf unserer Webseite beachten!
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MODALITATEN & LEIHGUTRUCKGABE IS

ANLIEFERUNG

... bis zur Haus-, Wohnungs- oder Vereinstur!

)
Montag bis Freitag:

08:00-18:30 Uhr
- Samstag und an ausgewahlten Sonntagen:
08:00-09:00 Uhr
11:00-13:00 Uhr
17:00-19:00 Uhr
- Ab einem Auftragswert von 150,00 EUR gegen Logistikkosten in
unserem Liefergebiet, darunter mit Mindermengenzuschlag

ABHOLUNG

ABHOLUNG IN DER FILIALE IN IHRER NAHE:
- Artikel der kalten Kiiche (Seite 24 - 37) und das gesamte

Selbsterwarmungsprogramm (Seite 39 - 46)
Bitte erfragen Sie die Abholzeit bei Ihrer Bestellung

ABHOLUNG IN DURRROHRSDORF:

Dirrrohrsdorf, ZiegeleistraBe 11
- Montag bis Freitag:
06:30-17:30 Uhr
- Samstag und an ausgewahlten Sonntagen:
08:00- 09:00 Uhr
11:00 - 13:00 Uhr
16:00 - 17:30 Uhr

- Das gesamte Sortiment kann abgeholt werden:

BEZAHLUNG

Die Bezahlung kann in bar, per Uberweisung oder bei Ab-
holung bzw. Leihgutriickgabe per EC-Karte (nicht in den
REWE-Verkaufsstellen!] erfolgen.

RUCKGABE LEIHGUT

Die vollstandige Rickgabe des gereinigten Leihgutes
muss bitte bis zum nadchsten Werktag in der laut Rech-
nung vermerkten Filiale der Darrréhrsdorfer Fleisch-
und Wurstwaren GmbH erfolgen. Bitte bringen Sie alle
erhaltenen Unterlagen (Rechnungen/Leihgutbeleg) zur
Ruckgabe des Leihgutes mit.

PREISGLEITKLAUSEL

- Sollten sich die Preise der Vorlieferanten, welche Basis
des Auftrages sind, im Bestellzeitraum um mehr als 10 %
erhohen, erfolgt eine Information 10 Wochen vor Ver-
tragserfillung. (Offene Kalkulation) Der Kunde hat dann
die Méglichkeit, kostenfrei vom Vertrag zurlckzutreten.
Preiserhohungen bis zu 10 % gelten als umsetzbar und
erhéhen den Preis des Auftrages.
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RECHAUDS

RECHAUDS (WARMHALTETISCHE) MIT BRENNPASTE

Zur Inbetriebnahme bendtigen Sie pro Rechaud 3 Liter heiBes Wasser und ein Stabfeuerzeug!

79025  Suppenrechaud (5 1) ..o, 9,90 EUR/ Stk 79021  Suppenrechaud doppelt (2X 3 1) ... 9,90 EUR/ Stk
¢ 35 cm | 35 cm hoch 60 x 35 cm | 35 cm hoch

79023  Rechaud fir 2 EINSAtZe ..........ooocooocccrrnnns 9,90 EUR / Stk 79027  SoBenrechaud (3 1) 9,90 EUR / Stk
60 x 35 cm | 35 cm hoch | Lieferung ohne Einsatze g 35 cm | 30 cm hach (ohne Abbildung)

Es besteht die Maglichkeit einer Anmietung von Warmhaltetischen (Rechauds). Wenn
Sie die Speisen als Buffet aufbauen méchten, empfehlen wir dies ab einer Personen-
zahl von 20.

Falls von Ihnen nicht anders gewtnscht, wird die Anzahl der Rechauds so berechnet,
dass jede Speise einmal prasentiert werden kann. Mehrfach bestellte, gleiche Ge-
richte mUssen nachgesetzt werden. Eine Buchung ist nur in Verbindung mit unseren
Cateringartikeln maglich.

Seite 6



BN BUFFETVORSCHLAGE BN VEGETARISCHES IS
BUFFET

AUF DEN FOLGESEITEN FINDEN SIE 10 PERSONEN

UNSERE ZUSAMMENGESTELLTEN ot Gnooehi ALt
pinat-Gnocchi-Auflau

BUFFETIDEEN- 0 Champignons vegetarisch gefullt
Ratatouille

Rosmarinkartoffeln

@ Mie-Nudel-Gemise-Duett (12 Stuck])
Miniwraps Gemse und Hummus (12 Stiick)
Gurken-Karotten-Pumpernickeltaler (10 Stuck)

Auch das Beiwerk wie Butter und Brot kdnnen Sie gern bei uns dazu Wildkrautersalat

buchen, diese Auswahl steht auf Seite 36.

Als Vorspeise konnen Sie gern eine unserer leckeren Suppe dazu be-
stellen. Diese finden Sie auf Seite 18.

Mango-Aprikosen-Griitze (10 Stiick)

Fur die Warmhaltung der Gerichte auf der Buffetstrecke besteht die 184,90 EUR
Maglichkeit, gegen eine Ausleihgebihr Rechauds zu ordern.

Die Buffets auf den Seiten 7-17 kénnen Sie direkt in Dirrréhrsdorf ab-
holen oder an lhren gewiinschten Ort in unserem Liefergebiet gegen
eine Gebhr liefern lassen.

Fir die Abholung in der Filiale lhrer Wahl und der anschlieBenden
Selbsterwarmung zu Hause und finden Sie die Buffetvorschlage auf
den Seiten 40-42 und die Einzelauflistung ab Seite 43.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.

Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene.
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Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.

BBQ-VARIATION

20 PERSONEN 40 PERSONEN

Pulled Pork  Pulled Pork (2x)
St. Louis Ribs  St. Louis Ribs (2x)
Falkensteinpfanne Pulled Chicken

Gefilllte Kartoffeln (vegetarisch) (2x) ~ Felkensteinpfanne
Bohnenbouquet (in Schinkenhlle) (3x)  Gefiillte Kartoffeln (vegetarisch) (2x)
Mediterraner Salat  Bohnenbouguet (in Schinkenhiille) (4x)
Coleslaw Sauerkraut

BBQ-SoBe Mediterraner Nudelsalat (2x]

Burger-Brotchen (10 Stick)  Mediterraner Salat (2x)
zum Aufbacken  Coleslaw (2x)
BBQ-SoBe (3x)

Burger-Brotchen (40 Stiick)
zum Aufbacken

264,90 EUR 529,90 EUR

Als Vorspeise kdnnen Sie gerne Artikel aus dem
Fingerfood-Programm von Seite 28/29 sowie als Warmhaltemaglichkeit
unsere Rechauds von Seite 6 zubuchen.
Fir den siiBen Abschluss finden Sie unser
Seite 8 Dessertangebot auf Seite 37. Wir beraten Sie gern!




¢91€9 071489 St. Louis Ribs... 24Kg.... 36,90 EUR/VE
gegart, portioniert mit BBQ-SoBe (warm)
Z)(#) 71488  St. Louis Ribs... . . . . . . 2Kkg......... 30,90 EUR/ VE
gegart (zum Selbsterwarmen), BBQ-SoBe zubuchbar

(zur eigenen Zubereitung)

2) )@ 45734 Rindsburger-Patty, roh. 10 Sttick (4160 g) 2790 EUR / VE
7) %)@ 78403 Burger-Belag fur 10 Burger 16,90 EUR / VE
je 150 g Ketchup, BBQ-SoBe & Mayonnaise
je 10 Scheiben Tomate, Zwiebel & Bauchspeck
Z) 75202 Burger-Brdotchen zum Aufbacken 750 g (10 Teile) 790 EUR/VE
74757 Coleslaw ........... . . . . . . 1kg . . . . . 11,90 EUR / VE
WeiBkrautsalat mit Mayonnaise
Z)(#) 77061 BBQ-SoBe 400 g 790 EUR/VE
Z)(#) 71485  Pulled Pork....... 2 kg 4490 EUR /VE
gezupftes Schweinekammfleisch (warm)
Z)(#) 71491 Pulled Pork ...... 2 kg 4490 EUR / VE

gezupftes Schweinekammfleisch (zum Selbsterwarmen)

2)(#) 72933  Pulled Chicken 2 K e 48,90 EUR / VE
gezupftes Hahnchenfleisch (warm)
Z)(#) 72937  Pulled Chicken.. 2 kg 48,90 EUR / VE

gezupftes Hahnchenfleisch (zum Selbsterwarmen)
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Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

FAMILIENBUFFET I

10 PERSONEN

Feuerfleisch
Schrammsteinpfanne

GemUseallerlei
Salzkartoffeln

Bunte Platte ,Kinderlok"

Sachsische Kaseplatte @

Matjessalat mit Apfel
Rustikale Gemiseplatte mit Dip
Friichte-Quark-Traum (10 Sttick)

169,90 EUR

Seite 10

20 PERSONEN

Feuerfleisch

Zunge vom Rind
Putengeschnetzeltes mit Ananas
Schrammsteinpfanne

Rahmchampignons
Gemuseallerlei
Salzkartoffeln
Hutchennudeln (2x)

@ Bunte Platte ,Kinderlok"
@ Halbe Eier, mit Kressehaube (10 Stiick)

Miniwraps Kochschinken und Kase (12 Réllchen)
Bratenplatte

Sachsische Kaseplatte

Matjessalat mit Apfel

Gemusesalat
Rustikale GemUseplatte mit Dip

Mousse au Chocolat (10 Stiick)
Friichte-Quark-Traum (10 Sttick)

369,90 EUR

4



Feuerfleisch

Medaillons au four (2x)

Zunge vom Rind
Putengeschnetzeltes mit Ananas
Schrammsteinpfanne (2x)

Rahmchampignons
Gemiseallerlei (2x)
Salzkartoffeln (2x)
Hitchennudeln
Wildreis

Bunte Platte ,Kinderlok"

Bratenplatte @

Sachsische Kaseplatte

Halbe Eier, mit Kressehaube (20 Stiick)
Miniwraps Kochschinken und Kase (24 Réllchen)
Matjessalat mit Apfel

Gemusesalat

Rustikale Gemiseplatte mit Dip

Rote Bete mit Meerrettich (12 Stlick)

Mousse au Chocolat (15 Stiick)
Friichte-Quark-Traum (15 Stiick)

579,90 EUR

Feuerfleisch (2x)

Medaillons au four (2x)

Zunge vom Rind
Putengeschnetzeltes mit Ananas (2x)
Schrammsteinpfanne (2x)

Rahmchampignons (2x)
Gemiseallerlei (2x)
Salzkartoffeln (2x)
Hutchennudeln (2x)
Wildreis

Bunte Platte ,Kinderlok”

Bratenplatte

Sachsische Kaseplatte
Kase-Blattspinat-Réllchen (24 Stiick)

Halbe Eier, mit Kressehaube (20 Stick)
Miniwraps Kochschinken und Kase (24 Rollchen)

@ Mediterraner Hackballchen-SpieB mit Dip (30 Stiick)

Matjessalat mit Apfel

Gemisesalat (2x)
Rustikale Gemiseplatte mit Dip
Rote Bete mit Meerrettich (12 Stiick)

Mousse au Chocolat (20 Stiick)
Friichte-Quark-Traum (20 Stiick)

774,90 EUR
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Unser Team informiert Sie gern Gber Inhaltsstoffe und Allergene.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.



Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

DURRROHRSDORFER BUFFET IS

10 PERSONEN

Rindsrouladchen

Mozzarella-Hahnchen mit BasilikumsoBe

Seite 12

Rotkraut
Semmelknddel

Knackersegel (10 Stiick)
Rustikale Kaseplatte
Schinken-Champignon-Salat

Gurken-Bohnen-Salat
Mousse au Chocolat (10 Stiick)

199,90 EUR

20 PERSONEN

Filetpfanne Champignon
Rindsroulddchen

@ Mozzarella-Hahnchen mit BasilikumsoBe
Geflllte Schnitzel
Rotkraut
Speckbohnen

@ semmelknodel
Spatzle
Miniwraps Lachsschinken und Rucola (24 Réllchen)
Rustikale Kaseplatte
Knackersegel (20 Stiick)

@ Hackepeterigel
Schinken-Champignon-Salat

Gurken-Bohnen-Salat (2x)

Mousse au Chocolat (10 Stick)
Eierlikdr-Mousse (10 Stiick)

399,90 EUR




Filetpfanne Champignon

Rindsrouladchen (2x)

Mozzarella-Hahnchen mit BasilikumsoBe (2x)
Gefullte Schnitzel

Zanderfilet gebraten auf Méhrengemuse

Rotkraut (2x)
Speckbohnen
Semmelknddel (2x)
Spatzle

Miniwraps Lachsschinken und Rucola
(24 Rollchen)

Knackersegel (20 Stiick)

Auswahl vom Stolpener Landhof
Hackepeterigel

Rustikale Kaseplatte

Fischplatte ,Wesenitztal” @

Schinken-Champignon-Salat

WeiBkrautsalat mit Mohrenstreifen
Gurken-Bohnen-Salat

Mousse au Chocolat (15 Stiick)
Eierlikr-Mousse (15 Stiick)

624,90 EUR

Filetpfanne Champignon

Rindsrouladchen (2x)

Mozzarella-H&dhnchen mit BasilikumsoBe (2x)
Gefillte Schnitzel (2x)

Zanderfilet gebraten auf Mohrengemise (2x)

Rotkraut (2x)
Speckbohnen (2x)
Semmelknadel (2x)
Spatzle (2x)

Miniwraps Lachsschinken und Rucola
(36 Rollchen)

@ Knackersegel (30 Stuck]

Auswahl vom Stolpener Landhof
Hackepeterigel (2x)

Rustikale Kaseplatte
Fischplatte ,Wesenitztal"
Schinken-Champignon-Salat

WeiBkrautsalat mit Mohrenstreifen
Gurken-Bohnen-Salat (2x)

Mousse au Chocolat (20 Stiick)
Eierlikor-Mousse (20 Stuck)

804,90 EUR
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Unser Team informiert Sie gern Gber Inhaltsstoffe und Allergene.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.



Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

10 PERSONEN

Mediterraner Krustenbraten, mit Ofengemuse @
Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca

Ratatouille
Bulgurpfanne

Salami-Schinken-Platte
Kase-Snack-Platte @
Brathahnchensalat

Griechischer Bauernsalat
Limette-Joghurt-Creme (10 Sttick)

219,90 EUR

20 PERSONEN

Mediterraner Krustenbraten, mit Ofengemise
Rindergulasch in Schalotten-Rotwein-SoBe
Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca (2x)
Rote Meerbarbe im Safran-Lauch-Bett

Ratatouille
Bulgurpfanne
Wildreis

Kreolischer Salat mit Garnelen-SpieB (12 Stiick)
[talienischer Schinken-SpieB (20 Sttick)

Miniwraps Raucherlachs und Blattspinat (12 Réllchen)
Salami-Schinken-Platte

Kase-Snack-Platte

Brathahnchensalat

Mediterraner Salat

@ Griechischer Bauernsalat

Mango-Aprikosen-Griitze (10 Stiick)
Limetten-Joghurt-Creme (10 Sttick)

464,90 EUR
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30 PERSONEN

Mediterraner Krustenbraten mit Ofengemuse (2x)
Mediterrane Schweinemedaillons

Rindergulasch in Schalotten-Rotwein-SoBe
Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca (2x)

Rote Meerbarbe im Safran-Lauch-Bett (2x)

Ratatouille (2x)

Nudelpfanne mit Tomaten und Oliven
Bulgurpfanne

Wildreis

Kreolischer Salat mit Garnelen-SpieB (12 Stiick)

Miniwraps Raucherlachs und Blattspinat (12 Rélichen)

Italienischer Schinken-SpieB (20 Stuick)
Halbe Eier, mit Kaviar und Lachs (20 Stick)

Salami-Schinken-Platte @

Kase-Snack-Platte
Brathahnchensalat

Mediterraner Salat
Tomaten-Mozzarella-SpieBe
Griechischer Bauernsalat (2x)
Mango-Aprikosen-Griitze (15 Sttick)
Limetten-Joghurt-Creme (15 Stlick)

724,90 EUR

40 PERSONEN

Mediterraner Krustenbraten mit Ofengemiise (2x)
Mediterrane Schweinemedaillons (2x)
Rindergulasch in Schalotten-Rotwein-SoBe (2x)
Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca (2x)

@ Rate Meerbarbe im Safran-Lauch-Bett (2x)

Honigmohrchen

Ratatouille (2x)

Nudelpfanne mit Tomaten und Oliven (2x)
Bulgurpfanne (2x)

Wildreis

Kreolischer Salat mit Garnelen-SpieB (24 Stiick)
Miniwraps Raucherlachs und Blattspinat

(24 Réllchen)

[talienischer Schinken-SpieB (20 Stuck)

Halbe Eier, mit Kaviar und Lachs (20 Stiick)
Salami-Schinken-Platte

Kase-Snack-Platte

Brathahnchensalat

Mediterraner Salat
Tomaten-Mozzarella-SpieBe (2x)
Griechischer Bauernsalat (2x)

Mango-Aprikosen-Griitze (20 Stuck)
Limetten-Joghurt-Creme (20 Sttick)

939,90 EUR
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Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

10 PERSONEN 20 PERSONEN

Gefiilltes Lendchen, mit Pilzen @)  Gefilltes Lendchen, mit Pilzen

Pollo Fino auf Blattspinat Ochsenbdackchen
Honigméahrchen Pollo Fino auf Blattspinat
Salzkartoffeln Affensteinpfanne
Kasehappchen (10 Stick) Schwarzwurzel
Melonenschiffchen mit Schinken-SpieB (16 Stick) Honigmahrchen
Lachslgffelhdppchen (10 Stick) Salzkartoffeln
Canapé mit Mediterraner Teewurst (10 Stiick) Semmelknadel
Wildkrautersalat mit Dressing Kasehappchen (20 Stuck]

Tomaten-Mozzarella-SpieBe @ Melonenschiffchen mit Schinken-SpieB (16 Stick)
@ Lachsloffelhappchen (20 Stick)
Canapé mit Mediterraner Teewurst (20 Stiick)
Geflugelsalat mit Mango und Chili

Panna Cotta mit Karamellspiegel und
gesalzenen Erdnissen (10 Stiick)

Wildkrautersalat mit Dressing
Tomaten-Mozzarella-SpieBe (2x)

Pfirsich-Buttermilch-Creme (10 Stiick)
Panna Cotta mit Karamellspiegel
und gesalzenen Erdntssen (10 Stiick)

229,90 EUR 439,90 EUR
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Gefilltes Lendchen, mit Pilzen
Ochsenbackchen (2x)

Pollo Fino auf Blattspinat
Affensteinpfanne (2x)
Wildlachsfilet auf Blattspinat

Schwarzwurzel (2x)
Honigmohrchen
Salzkartoffeln (2x)
Semmelknddel

Quinoasalat mit Gemuse (12 Stiick)
Kasehappchen (20 Stiick)

Melonenschiffchen mit Schinken-SpieB (16 Stiick)
Halbe Eier, mit Kressehaube (20 Stick)
Lachsloffelhappchen (20 Stiick)

Canapé mit Mediterraner Teewurst (20 Sttick]
Miniwraps Putenbrust und Paprika (12 Réllchen)
Geflugelsalat mit Mango und Chili
Wildkrautersalat mit Dressing (2x)
Tomaten-Mozzarella-SpieBe (2x)

Antipasti

Pfirsich-Buttermilch-Creme (15 Stiick)

Panna Cotta mit Karamellspiegel und gesalzenen
Erdntssen (15 Stick)

719,90 EUR

Gefulltes Lendchen, mit Pilzen
Ochsenbackchen (2x)

Pollo Fino auf Blattspinat (2x)
Affensteinpfanne (2x)
Wildlachsfilet auf Blattspinat (2x)

Schwarzwurzel (2x)
Honigméhrchen (2x)
Salzkartoffeln (2x)
Semmelknodel (2x)

Quinoasalat mit Gemuse (24 Stiick)

Kasehappchen (20 Stiick)
Melonenschiffchen mit Schinken-SpieB (32 Stiick)

@ Halbe Eier, mit Kressehaube (20 Stiick)

Lachsl6ffelhappchen (20 Stuck)

Canapé mit Mediterraner Teewurst (20 Stiick)
Miniwraps Putenbrust und Paprika (24 Réllchen)
Geflugelsalat mit Mango und Chili

Wildkrautersalat mit Dressing (2x)

@ Tomaten-Mozzarella-SpieBe (3x)

Antipasti

Pfirsich-Buttermilch-Creme (20 Stiick)
Panna Cotta mit Karamellspiegel und gesalzenen
Erdnussen (20 Stiick)

929,90 EUR

Seite 17

Unser Team informiert Sie gern Gber Inhaltsstoffe und Allergene.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.



Art-Nr. Artikel

SUPPEN
71122 Bihunsuppe

SUPPEN - FISCH

Zeitraum

2790 EUR/ VE

71158 Rinderbriihe

21 Gulaschsuppe

7115 Kasesuppe

71166 Kartoffelsuppe

7M4&  Soljanka

VEGETARISCH

71126 Spargel-Cremesuppe

71170 Mdhren-Ingwer-Suppe

VEGAN
7M64  SiBkartoffel-Cremesuppe

2 kg
mit Hahnchen und Glasnudeln
2 kg
mit Eierstich und GemUse
2 kg
Sept. - Marz 2 kg
2 kg
mit geschnittenen Wiener Wiirstchen
2 kg
71128  Kirbis-Orangen-Cremesuppe..........cccoocoervvrervves Sept. - Nov. 2 kg
25.04. - 15.06.24 2 kg
2 kg
2 kg
71165  Mediterrane Tomatensuppe 2 kg

FISCH (Kann Gréten enthalten)
73810  Zanderfilet gebraten

auf Mohrengemise
73816 Rote Meerbarbe

in Safran-Lauch-Bett

73821  Honigglasiertes Wildlachsfilet
auf Blattspinat
73244 Nudel-Lachs-Auflauf

750 g Fisch (10 Stiick) mit 750 g Gemuse..............
500 g Fisch mit 500 g GEMUSE.....oveevveereerrriienne
750 g (14 Sttick) mit 300 g Blattspinat, 450 g SoBe....

2 kg

mit Spargel

Seite 18

Unser Team informiert Sie gern aber Inhaltsstoffe und Allergene.

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.

18,90 EUR/VE
2390 EUR / VE
29,90 EUR / VE
20,90 EUR / VE

20,90 EUR/VE

23,90 EUR / VE
29,90 EUR / VE
20,90 EUR /VE

22,90 EUR / VE
2290 EUR/ VE

35,90 EUR / VE
30,90 EUR/VE
38,90 EUR/VE

30,90 EUR/VE



SCHWEIN - SPANFERKEL

Art-Nr. Artikel
SCHWEIN / SPANFERKEL

@@ 11507

@) 11502
@) 11501

@@ 11642
) 12132

@@ 12517
73201
71694

72503
73203

72719

72509
@@ 72106
72120

73508

@) 13516
73535

73510

Spanferkelrolle

mit Sauerkraut
Spanferkelkeule

Spanferkel

1kg Fleisch mit 1kg Sauerkraut............cccoecvvonnecnes 29,90 EUR/ VE
2.5 kg Fleisch am Knochen ..., 48,90 EUR/ VE
25 kg Rohgewicht 13,90 EUR / kg

Mengenhinweis: pro Person 900 g Rohgewicht planen

Fleischkase

Mediterraner Krustenbraten

mit Ofengemise
Schweinebackchen

Filetpfanne Champignon
Gefiilltes Lendchen

mit Pilzen
Mediterrane Schweinemedaillons

Medaillons au four

1,5 kg Fleisch im Ganzen 2890 EUR/VE
1kg Fleisch mit 1,5 kg Gemse u. Kartoffeln........ 45,90 EUR/VE

1kg Fleisch mit 11 SoBe 39,90 EUR/VE

700 g Fleisch mit Rahmchampignons.................. 38,90 EUR/VE
1kg Fleisch / 700 g Pilze / 600 ml SoBe................ 38,90 EUR/VE
700 g Fleisch mit Tomatensalsa .......cc.ccoovvverrveonnes 3790 EUR/VE

700 g Fleisch / 800 g Putenwiirzfleisch und Kése.....36,90 EUR / VE

mit Putenwirzfleisch

Jagerpfanne

mit Waldpilzen
Feuerfleisch

1,5 kg (davon 1 kg FIEISCh) ..o 33,90 EUR/VE

2 kg (davon 1 kg Fleisch) 20,90 EUR / VE

Minihaxen

8 Stiick (1 kg Fleisch) mit 1kg Sauerkraut............ 33,90 EUR/VE

mit Sauerkraut
Kasslerkammbraten

Filetschnitzel

Minischnitzel

Schrammsteinpfanne
15 Filetschnitzel, 15 mediterrane Hackballchen
Gefiilltes Schnitzel

mit Schinken und Kase

1kg Fleisch mit 11 SoBe 2790 EUR/ VE
155 kg (25 Stiick) 32,90 EUR/ VE
15 kg (20 Stlick]) - glutenfrei. ..o 29,90 EUR/VE
Tkg (30 Teile) 2590 EUR/VE
15 kg (15 Stiick) 32,90 EUR/VE

Seite 19




KALB - RIND - LAMM (/. I

! VAT
/N K ‘/)/ Kv: ;/)/
WILD - KANINCHEN | YR
G \i, (‘\ ',"; 55[
Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit
KALB / RIND
71837  Ossobuco 1 kg Fleisch am Knochen (5-6 Scheiben).............. 36,90 EUR/VE
geschmorte Kalbshaxe mit WeiBwein
71451 Ragout fin vom Kalb 1kg Fleisch in 12 GI&SCheN ..o 29,90 EUR/VE
mit Kase
72516 Ochsenbdackchen
mit Rotwein und Krautern 1kg Fleisch mit 11 SoBe 4490 EUR / VE
72721 Rindergulasch
mit Schalotten-Rotwein-SoBe 1 kg Fleisch mit 500 Ml SOBE .....oververrieriernee 3490 EUR/VE
72682  Zunge vom Rind 1 kg Fleisch 25,90 EUR/ VE
mit Butter
72609  Geschnetzeltes vom Rind 15 kg Fleisch (davon 1kg Flisch).......ooovvvvvvvvvv. 3790 EUR/VE
mit Paprika und Orangensaft
72603  Rindsrouladchen 1kg (12 StUck) Mit 11 SOBE......vvvvvveeeeeeeeeeeeceeeeis 41,90 EUR/ VE
mit Speck, Zwiebel und Gurke
71736 Sauerbraten 1kg Fleisch mit 11 SoBe 3490 EUR/VE
in PfefferkuchensoBe
73237  Zucchinilasagne 2 kg 29,90 EUR/VE
mit Rinderhackfleisch
LAMM / WILD / KANINCHEN
72440  Lammhaxe 1 kg Fleisch (ohne Knochen) mit 11 SoBe.............. 36,90 EUR/VE
72443 Rehragout OKt. = ApFiliceeeeees 1 kg Fleisch mit 500 ml RotweinsoBe...........c........... 41,90 EUR/VE
mit Preiselbeeren
72703 Hirschrouladchen 1 kg Fleisch (8 Sttick) mit 11 PreiselbeersoBe......44,90 EUR / VE
mit Wildbret und Marone
72356 Kaninchenkeulen OKE. = APl 1 kg Fleisch (5 Stick) mit 11 RahmsoBe................ 3490 EUR/VE

Seite 20



GEFLUGEL |

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit
GEFLUGEL
(Z) 71961 Entenbrust 1kg (14-16 halbe Entenbr.) mit 11 SoBe............. 52,90 EUR / VE
in OrangensoBe
@)@ 1935  Gansekeule 091, - 26412.2 ... 1,5 kg (5-6 StUck) Mit 11 SOBE oo 55,90 EUR / VE
)@ 72906 Mozzarella-Hahnchen 1kg (16 halbe Hahnchenbr.) mit 500 ml SoBe.......36,90 EUR / VE
mit BasilikumsoBe
(¥)72930  Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca 1,5 kg (davon 1Kg FIBISCh) oo 33,90 EUR/VE
mit Landschinken vom Schwein und SalbeisoBe
(%)72935  Pollo Fino (ausgeldste Hahnchenkeule) 1kg (10 Sttick) mit 500 g Blattspinat.................... 30,90 EUR/VE
auf Blattspinat
(2)#)72933  Pulled Chicken 2 kg 48,90 EUR/VE
gezupftes Hahnchenfleisch mit BBQ-SoBe
() 72924 Putengeschnetzeltes 1,5 kg (davon 1kg FIISCh) oo 30,90 EUR/VE
mit Ananas
72903  Putenrouladchen 1kg (12 Stiick) mit 11 SoBe 3790 EUR/ VE
mit Blauschimmel und Kochschinken vom Schwein
73557  Affensteinpfanne 1kg (24 Teile) 29,90 EUR/ VE
6 Hahnchenschnitzel, 6 PutenspieBe, 12 Nuggets
@)@ 73558  Falkensteinpfanne 1kg (22 Teile) 26,90 EUR /VE

10 Hahnchenunterschenkel, 12 Chicken Wings

Unser Team informiert Sie gern dber Inhaltsstoffe und Allergene.
Preisdnderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen. Seite 21




SOSSE - VEGAN - VEGETARISCH

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit

SOSSE
() 73901 BratensoBe 11 790 EUR/ VE
() 73937  Hollandaise 11 14,90 EUR/ VE
() 73931 TomatensoBe 11 10,90 EUR/VE
() 74000 Wurstgulasch 2 kg 19,90 EUR / VE

77254  Reibekése 500 g 4,90 EUR/VE

VEGETARISCH & VEGAN
(Sie finden weitere Artikel aus dieser Rubrik auf Seite 18 SUPPEN und Seite 23 BEILAGEN)

VEGETARISCH

73239  Spinat-Gnocchi-Auflauf 1,5 kg 2490 EUR / VE
mit Hirtenkase

73014 Nudelpfanne 1,5 kg 2190 EUR / VE
mit Tomaten und Qliven

74006  Kartoffelgratin 2 kg 28,90 EUR / VE
mit Lauchzwiebeln

73531 Champignons 1 kg (10-15 Stiick) 2790 EUR/ VE
mit Tomate und Hirtenkase gefullt

VEGAN

72992  Gebratene Nudeln 2 kg 31,90 EUR/ VE
mit Gemuse

73532 Falafel 800 g (40 Sttick) 24,90 EUR / VE
Zubuchbar: Joghurt-Minze-Dip (Seite 36)

74011 Bulgurpfanne 1kg 12,90 EUR / VE

mit Zucchini und Paprika

Seite 22 Unser Team informiert Sie gern Gber Inhaltsstoffe und Allergene.
Preisanderungen und Irrtiimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.




GEMUSE - SATTIGUNGSBEILAGEN

Zeitraum Verkaufseinheit

Art-Nr. Artikel
GEMUSEBEILAGEN

@ )73 Rotkraut 15kg 13,90 EUR/ VE
(Z) () 74381  Sauerkraut 15 kg 13,90 EUR / VE
0 74331 Speckbohnen 15 kg 16,90 EUR / VE
(® VEGETARISCH
@ 74345  Gemiiseallerlei 15 kg 16,90 EUR/ VE
Pariser Karotten, Erbsen und Spargel
74337 Honigméhrchen 1kg 10,90 EUR/VE
74312 Rahmchampignons 15 kg 16,90 EUR / VE
74321 Schwarzwurzel 15 kg 17.90 EUR / VE
74309  Spargel (frisch) 25.04. - 15.06.24 1kg 2190 EUR/ VE
VEGAN
(%) 74347 Ratatouille 15 kg 23,90 EUR/ VE

Paprika, Aubergine, Tomate und Zucchini

SATTIGUNGSBEILAGEN
(®) VEGETARISCH

74172 Hitchennudeln 1kg 11,90 EUR / VE

75178 Spatzle 15 kg 12,90 EUR/ VE

(%) 74003 KloBe 1,5 kg (15 - 20 Stiick) 16,90 EUR / VE

() 74002  Salzkartoffeln 15 kg 13,90 EUR / VE

) 74282 Wildreis 15 kg 15,90 EUR / VE

74050  Semmelknddel 15 kg (20 Scheiben) 16,90 EUR/ VE

74006  Kartoffelgratin 2 kg 28,90 EUR /VE
VEGAN

Q () 74020  Rosmarinkartoffeln 15 kg 15,90 EUR / VE

74011 Bulgurpfanne 1kg 12,90 EUR/ VE

mit Zucchini und Paprika Seite 23




B FRUHSTUCKS-HE FRUHSTUCKS-
BUFFET RUNDE

10 PERSONEN 20 PERSONEN

Miniwraps Lachsschinken und Rucola (12 Réllchen) Schnittchen ,Schloss Wachwitz* (12 Stiick)
Apfel-Blutwurst-Canapé (10 Stiick) Schnittchen ,Schloss Réhrsdorf" (24 Stiick)
Schnittchen ,Schloss Maxen" (12 Stiick) Brétchen ,Burg Lauenstein” (36 Stick)
Schnittchen ,Schloss Helmsdorf* (12 Stiick) Brotchen ,Burg Dohna” (24 Stiick)
Schnittchen ,Schloss Dittershach” (12 Stiick) Schnittchen ,Schloss Dittershach” (24 Stlick)

Schnittchen ,Schloss Pillnitz* (12 Stiick)
Tomaten-Mozzarella-SpieBe

144,90 Euro 244,90 Euro
auch in ahnlicher auch in ahnlicher
Zusammenstellung Zusammenstellung
fur 20 Personen erhaltlich: flr 10 Personen erhaltlich:
289,90 Euro 119,90 Euro

Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

Seite 24




VEGETARISCHES H LUNCH - I
FRUHSTUCK PAKETE

PAKET 1
10 PERSONEN 7611 2 halbe Semmeln mit je 1x K&se & Salami
) i ) 12er-Pack Schweineknacker
Vegetarische Happchen (15 Stiick] 1 Flasche Wasser 05 | (medium/still)
Miniwraps mit Gemuse und Hummus (12 Rélichen) 1 Apfel & 1 Musliriegel

Schnittchen ,Schloss Wachwitz' (12 Stick)

, ) 8,90 EUR
Gurken-Karotten-Pumpernickeltaler (10 Stuck)

Schnittchen ,Schloss Dittersbach* (12 Stuick) pAKET 2 ®

Rustikale GemUseplatte mit Dip 76112 2 halbe Semmeln mit Kase

1 Schale Partytomaten
1 Flasche Wasser 0,5 | (medium/still)
1 Apfel & 1 MUsliriegel

119,90 EUR
790 EUR
auch in ahnlicher PAKET 3
Zusammenstellung 76113 1 halbe Semmel mit Kase
fir 20 Personen erhaltlich: 12er-Pack Geflugelwiener
249,90 Euro 1 Flasche Apfel-Birnen-Schorle

1 Apfel & 1 MUsliriegel

590 EUR

Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.

Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene.
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SCHNITTCHEN

Art-Nr. Artikel 7 Verkaufseinheit

SCHNITTCHEN (auf Baguettebrot)

78315 Schnittchen ,Schloss Nickern®, hell 12 Stuck 19,90 EUR/ VE
Hackepeter

78040  Schnittchen ,Schloss Rohrsdorf”, hell/dunkel 12 Stiick 29,90 EUR/VE
Filetschnitzelchen

78189  Schnittchen ,Schloss Albrechtsberg”, hell/dunkel 12 Stick 28,90 EUR/VE
Raucherlachs

78113 Schnittchen ,Schloss Siebeneichen”, hell............. 09.11. - 2412.24 12 Stuck 24,90 EUR / VE
mit Ganserillettes

78356  Schnittchen ,Schloss Pillnitz", hell 12 Stuck 24,90 EUR / VE
Hackepeter, Kantsalami, Lachsschinken, Putenbrust

78346  Schnittchen ,Schloss Helmsdorf”, hell/dunkel 12 Stlick 24,90 EUR / VE
Raucherlachs, Balatonsalami, Gouda, Mediterraner Schinken

78340  Schnittchen ,Schloss Maxen®”, hell/dunkel 12 Sttick 24,90 EUR / VE
Katenrauchsalami, Brie, Landschinken, Elblander Kase

78345  Schnittchen ,Schloss Moritzburg®, dunkel 12 Stuck 2590 EUR/VE

Pastrami, Cheddar, Rauchsalami, Bonifaz Pilzkase

SCHNITTCHEN (auf anderen Brotsorten)

76035  Bunte FiBchen 8 Stuck 18,90 EUR/VE
ausgestochenes Toastbrot mit Kantsalami und Gouda

78322  Schwarzbrotscheiben 12 Stlick 20,90 EUR/VE
Mischbrot mit Leberwurst, Rotwurst, Nackenbraten, Griebenfett

78348  Schnittchen ,Schloss Rammenau” 9 Stick - glutenfrei 22,90 EUR/ VE
Mehrkornbrot mit Kochschinken, Schlackwurst, Elblander Kase

71481 Pastrami-Sandwich 10 Stlick 24,90 EUR / VE

Vitalbrot mit Senf, saurer Gurke und Parmesankase

Seite 26 Unser Team informiert Sie gern aber Inhaltsstoffe und Allergene.
Preisanderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.



SCHNITTCHEN,
BROTCHEN & CANAPES ¢

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit
SCHNITTCHEN (auf Baguettebrat)
(® VEGETARISCH

@ 78354 Schnittchen ,Schloss Dittersbach”, hell 12 Stuck 20,90 EUR/VE
Eiersalat und Eischeiben o
78008  Schnittchen ,Schloss Wachwitz*, hell/dunkel 12 Stiick 25,90 EUR/ VE

Kdhlerkéase, Appenzeller, Frischkése, Bonifaz Pilzkase

BR(]TCH EN (viertel vom Doppelbrétchen), nicht an Sonn- und Feiertagen

78245  Brotchen ,Burg Dohna" MO. - S@. oo 12 Stiick (Viertel) 21,90 EUR/ VE
Hackepeter
78293  Brotchen ,Burg Schéna” MO. = S8, oo, 9 Stiick (Halbe) 23,90 EUR/ VE
rustikale Fischsemmel mit Bismarckhering
78226  Brotchen ,Burg Wehlen” MO. - S8 s 12 Stuck (Viertel) 2490 EUR / VE
Hackepeter, Kantsalami, Gouda, Lachsschinken
@ 78224 Brétchen ,Burg Lauenstein” ... MO. - S@. oo 12 Stiick (Viertel) 25,90 EUR / VE
Schlackwurst, Chilikdse, Mediterraner Schinken, Bonifaz Pilzkase
O CANAPES
78144 Apfel-Blutwurst-Canapé 10 Stiick 15,90 EUR / VE
781177 Canapé mit Mediterraner Teewurst 10 Stiick 15,90 EUR / VE
78142 Thunfisch-Canapé 10 Stlck 15,90 EUR / VE
VEGETARISCH / VEGAN
()78115  Canapé mit Tomate-Mozzarella 10 Stlck 16,90 EUR / VE
(9)75908  Kasetaler auf Pumpernickelbrot 10 Stuck 15,90 EUR / VE
(2)@9) 78139 Gurken-Karotten-Pumpernickeltaler 10 Stiick 15,90 EUR/ VE
Unser Team informiert Sie gern dber Inhaltsstoffe und Allergene. Seite 27

Preisdnderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.



Art-Nr.

KALTES FINGERFOOD

Artikel Zeitraum

KALTES FINGERFOOD

VIELFALT
751

76031

76081

WURST

16212

16770
7697

76637

76109
16127

FISCH
76691

76135

76811
75891

Seite 28

Fingerfood-Quartett

Vefkaufseinheit

80 Stlick 135,90 EUR/ VE

Wurst / Kase / Fisch / Vegetarisch

Fingerfoodplatte

Bunte Platte ,Kinderlok”

Italienischer Schinken-SpieB
mit Melone und Mozzarella

15 Stuck
5 Schweinemedaillons / 5 Melonenschiffe / 5 Kasehappchen

800 g
Partywiener, Hackballchen, Nuggets, Kase, SuBigkeiten

20 Stick

10 Stuck

Knackersegel

Mediterraner Hackballchen-SpieB
mit Tomatensalsa
Melonenschiffchen

15 Stuck im Einwegbecher im Karton....................

16 Stuck

mit Schinken-SpieB

Partyknacker 1kg im Kérbchen
Schinken-Spargel-Rallchen.............cccooovcrrrvvcine. 25.04. - 15.06.24 10 Stlick
Halbe Eier 10 Stlick

28,90 EUR/VE

28,90 EUR /VE

26,90 EUR/VE

16,90 EUR / VE
18,90 EUR/ VE

29,90 EUR / VE

22,90 EUR / VE
22,90 EUR /VE

21,90 EUR /VE

mit Kaviar und Lachs
Kreolischer Salat

mit Garnelen-SpieB
Lachsléffelhappchen

12 Stuck a 80 g im Glas

10 Stuck

Fisch-Snack-Platte

29,90 EUR / VE

20,90 EUR /VE
31,90 EUR / VE

500 g (20 Stiick)



KALTES FINGERFOOD
& KINDER-ANGEBOTE

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit

KALTES FINGERFOOD
() KASE
76623  Kasehappchen 10 Stlck 16,90 EUR / VE
76757  Kése-Blattspinat-Réllchen 500 g (12 Rélichen) 20,90 EUR/VE
75921  KésespieBe 16 Stlick 23,90 EUR/ VE
(#) VEGAN/VEGETARISCH
76032  Vegetarische Happchen 15 Stuck 26,90 EUR/VE
5 Rucola-Pumpernickelpralinen / 5 Kase-Spinat-Rélichen / 5 Canapé mit Tomate-Mozzarella
> @ 76695 Halbe Eier, 10 Stiick 19,90 EUR/ VE
mit Kressehaube
() 76664 Rote Bete 12 Stiick a 80 g im Glas 1790 EUR / VE
mit Meerrettich
(Z2)&0) 76668 Mie-Nudel-Gemiise-Duett 12 Stiick & 80 g im Glas 19,90 EUR/ VE
)@ 76669 Quinoasalat 12 Stiick a 80 g im Glas 19,90 EUR/VE
mit GemUse und Hirtenkase
@ MINIWRAPS
)@ 76735  Miniwraps 400 g (12 Rélichen) 19,90 EUR/VE
Gemuse mit Hummus
()76731  Miniwraps 500 g (12 Réllchen) 19,90 EUR/VE
Tomate und Mozzarella
76717 Miniwraps 500 g (12 Réllchen) 19,90 EUR / VE =
Lachsschinken und Rucola L @ @ s
76729 Miniwraps 500 g (12 Rollchen) 19,90 EUR / VE o @‘c
Kochschinken und Kase d@;} I'\‘ =¥ i
76721 Miniwraps 500 g (12 Rélichen) 2390 EUR/ VE '( — i;‘ ,&_ =
Raucherlachs und Blattspinat | Nt~
() 76733 Miniwraps 350 g (12 Rollchen) 2190 EUR/ VE ~F e
Putenbrust und Paprika G A‘h../

Seite 29



Art-Nr. Artikel Zeitraum

BEILAGENSALATE

(%) 74704 Kartoffelsalat nach Hausfrauenart 1kg 15,90 EUR / VE
mit Fleischsalat
@ @ 75706 Sommer-Kartoffelsalat Tkg 15,90 EUR / VE
mit Speck und Bohnen
(*)(Z) 14748  Kartoffelsalat nach Bayrischer Art 1kg 13,90 EUR/VE
mit Speck
74724 Nudelsalat nach Hausfrauenart 1kg 14,90 EUR / VE

mit Fleischsalat

(® VEGETARISCH

(%) 74766  Belugalinsen-Salat kg 22,90 EUR / VE
mit Apfel und Hirtenkase
@ 74727 Mediterraner Nudelsalat kg 16,90 EUR / VE
mit Tomaten und Olivendl
74761 Spaghettisalat 1kg 13,90 EUR/ VE
mit Kase
@ @) VEGAN
@ 74765  Glasnudelsalat nach Chinesischer Art 1kg 25,90 EUR/ VE
mit Erdnissen
74767 Couscoussalat 1kg 17,90 EUR / VE
mit Gemuse

Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene.
Seite 30 Preisdnderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen koénnen vom Produkt abweichen.




KALTES GEMUSE ) I——

Art-Nr. Artikel ' Zeitraum Verkaufseinheit

KALTES GEMUSE
@) (@ VEGETARISCH

@ 76051  Antipasti 500 g 1790 EUR / VE
in 0l eingelegtes, mit Frischkase gefiilltes Gemiise
74757 Coleslaw 1kg 11,90 EUR / VE
WeiBkrautsalat mit Mayonnaise
76687  Rustikale Gemiseplatte 1kg 15,90 EUR / VE
mit Krauterquark-Dip
@ 76643  Tomaten-Mozzarella-Platte 1kg geschnitten 21,90 EUR / VE
mit Pesto und Balsamico
76641  Tomaten-Mozzarella-SpieBe 500 g 16,90 EUR / VE
mit Pesto
74911 Griechischer Bauernsalat 1kg 18,90 EUR/VE
mit Hirtenkase und Oliven
74932 Waldorfsalat Okt. - April 1kg 12,90 EUR / VE

Selleriestreifen mit Apfeln und Walniissen

@& VEGAN
@ 7721 Gemiisesalat 1kg 18,90 EUR / VE

mit Balsamico und Olivenal

74907  Gurken-Bohnen-Salat 1kg 13,90 EUR / VE
mit Essig und 0l

747117 WeiBkrautsalat Tkg 11,90 EUR / VE
mit Méhrenstreifen

74726 Mediterraner Salat 1kg 2190 EUR/ VE
mit Olivendl angedinstet, mariniert

74944 Wildkrautersalat 250 g 11,90 EUR /VE
mit Dressing

Seite 31



KALTE ARRANGEMENTS

S
Art-Nr. Artikel
Sie gehdren auf jedem Buffet dazu: 75713 STUFENBUFFET 15 kg 74,90 EUR / VE

schmackhafte Leckereien aus der kalten Kiiche. Aufschnitt / Kase / Fisch

Wir haben fir Sie herzhafte und vielfaltige Zusammenstellungen von
kalten Arrangements im Angebot, die nicht nur optisch uberzeugen.

STUFENBUFFET
Dies ist eine Kombination aus je einer Aufschnitt-, Kase- und Fisch-
platte. Dieses Arrangement ist flir ca. 10 Personen ausreichend.

GENUSSTREPPE

Flr ca. 20 Personen ist diese Menge angemessen. Eine Auswahl
aus unserem Schinkensortiment, einer sachsischen Kaseplatte
und einer bunten Fischplatte.

FINGERFOOD-QUARTETT

Etwa 80 unserer filigranen Happchen sind zu einer sortenreinen
Komposition zusammengefigt, welche sich in Wurst, Kase, Fisch
und einen vegetarischen Teil gliedert.

Seite 32



Art-Nr. Artikel Preis Art-Nr. Artikel Preis

75701  DURRROHRSDORFER GENUSSTREPPE........ 3 KGeo 145,90 EUR / VE 75711 FINGERFOOD-QUARTETT 2 kg 13590 EUR / VE

Aufschnitt / Kase / Fisch Wurst / Kase / Fisch / Vegetarisch

Seite 33



AUFSCHNITTPLATTEN -
KASEPLATTEN - HACKEPETER W

2190 EUR/VE

21,90 EUR/VE
2490 EUR / VE
25,90 EUR /VE

2790 EUR/ VE

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit

AUFSCHNITTPLATTEN

75501  Bratenplatte 500 g
Kassler- und Schweinebraten, Zunge vom Rind, Pastrami, Truthahnsalami, Putenbrust

75511 Hausschlachtene Platte 500 g
Schweinebraten, Schinkenspeck, Rotwurst, Leberwurst, Sulze, Knacker, Schlackwurst

75503  Lenden-Schinken-Platte 500 g
Gefllltes Lendchen, Raucherling, mediterrane Lende und Schinken, Landschinken

75541 Salami-Schinken-Platte 500 g
Verschiedene Salami, Lachsschinken, Serrano

75525  Auswahl vom Stolpener Landhof 500 g
Stolpener Landschinken, Pastrami, Rindssalami

VIELFALT

75903  Salami-Kase-Platte 500 g

verschiedene Salami, Gouda, Chilikase, Frischkase

26,90 EUR / VE

29,90 EUR / VE

2790 EUR/VE

25,90 EUR / VE

11,90 EUR/ VE

KASEPLATTEN

75905 Kase-Snack-Platte 500 g
KasespieBe (herzhaft und siB), Frischkaseballchen

75924 Rustikale Kaseplatte 500 g
Appenzeller, Chilikase, Frischkase, Blauschimmelkase, Brie

75901  Sachsische Kaseplatte 500 g
Kohlerkase, Gouda, Barlauchkase, Frischkase, Cheddar, Bonifaz Pilzkase

HACKEPETER

75570 Hackepeterigel 500 g
mit Zwiebelstacheln

75568  Hackepeterschwein 500 g

ohne Zwiebeln
Seite 34
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FISCHPLATTEN -  _
FEINKOSTSALATE |

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit
FISCHPLATTEN (KONNEN GRATEN ENTHALTEN)

O 75803
75801

Q 7581

@ FEINKOSTSALATE

74613
74607
74510

76210
@@ 74507

(® VEGETARISCH

74610
74529

74603

Fischplatte ,Gourmet” 500 g 3790 EUR/VE
Raucherlachs, GarnelenspieBe, Heilbutt, Fischpralinen

Fischplatte ,Wesenitztal” 500 g 32,90 EUR/VE
Forelle, Buttermakrele, Raucherlachs, Fischpralinen

Fisch-Snack-Platte 500 g 31,90 EUR/VE

verschiedene Fischpralinen und Variationen

Brathahnchensalat 300 g 790 EUR/ VE
mit Paprika, Tomate und Lauch

Gefliigelsalat 300 g 790 EUR/VE
mit Mango und Chili

Schinken-Champignon-Salat 300 g 790 EUR/VE
mit Senfgurke

Matjessalat 300 g 8,90 EUR/VE
mit Apfelvinaigrette

Rindfleischsalat 300 g 8,90 EUR/VE

mit Gurke und Silberzwiebeln

Eiersalat 3009 790 EUR/VE
Hirtensalat 300g 790 EUR/ VE
mit schwarzen Qliven und Frahlingszwiebeln

Kése-0bst-Salat 30049 8,90 EUR/VE

mit Ananas und Mandarine

Unser Team informiert Sie gern dber Inhaltsstoffe und Allergene. Seite 35 0 . .k_\_. 2
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Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit

BROT (NICHT AN FEIERTAGEN) ALLE BROTE SIND GESCHNITTEN UND IM KORBCHEN

Brot zur Abholung in Durrréhrsdorf und zur Anlieferung

@ 75120 Baguette vom Roggenmischbrot...........cc........ Mo. - Sa. ..o 1 kg (35 Teile) 6,90 EUR/ VE
75311 Ciabatta-Baguette . 300 g (12 Teile) 590 EUR/VE
75401  Gemischter Brotkorb MO. - Sa. ..o kG (115 Teile) 2190 EUR/ VE

3 Brote, 3 Baguettes, 5 Partybrotchen
75422 Rustikaler Brotkorb MO. - S8, oo, 15 kg (60 Teile) 18,90 EUR/VE

2 Brote, 1 Baguette, 5 Partybrotchen

Brot zur Abholung in den Filialen, zur Abholung in Darrréhrsdorf und zur Anlieferung

@® 75105 Party-Brétchen MO. - Sa. e 500 g (20 Teile) 11,90 EUR / VE
75150  Brezel mit Butter 600 g (8 Teile) 11,90 EUR / VE
) 75410  Glutenfreier Brotkorb 500 g (9 Teile) 15,90 EUR / VE
75108  Dunkles Baguettebrot 240 g (15 Teile) 3,90 EUR/VE
75107 Helles Baguettebrot 180 g (15 Teile) 390 EUR/VE

& BUTTER / AUFSTRICH / DIP
(#) 7M3  Butterweintraube 250 g 9,90 EUR/VE
(#) 77101 Krauterbutterweintraube 250 g 11,90 EUR / VE
(Z) 77491  Griebenfett im Glas 160 g 2,90 EUR/ VE
(@ 7424 Frischkaseaufstrich Krauter 300 g 8,90 EUR/VE
(@) 7718  Knoblauchaufstrich Mai - Sept. 300 g 8,90 EUR/VE
(@) 77051  Mediterraner Aufstrich 300 g 9,90 EUR/VE
77061  BBQ-SoBe 400 g 790 EUR/ VE
(@@ 71067 Tzatziki Mai - Sept. 300 g 6,90 EUR/VE
(#) 77050  Joghurt-Minze-Dip 300 g 8,90 EUR/VE
77048  Gemisechutney 300 g 8,90 EUR/VE

mit Tomate, Gurke und Paprika
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DESSERT & OBST | > I

) g =
o }4’ = j :_; %*1..__-_-
. — CE 4
Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit | e “
DESSERT
IM KLEINEN WECKGLAS —
(Bestellung ab 10 Stiick pro Sorte)
@ 77562 Eierlikr-Mousse 60 g 2,00 EUR/VE o
(enthalt Alkohol)
77541 Frichte-Quark-Traum 60 g 1,50 EUR / VE
mit roten Frichten
())& 77513 Mango-Aprikosen-Griitze 60 g 2,60 EUR/VE
77514 Panna Cotta 60 g 2,60 EUR/VE
mit Karamellspiegel und gesalzenen Erdnlssen
77555  Nuss-Apfel-Dessert 09.11. - 2412.24 60 g 2,50 EUR / VE

IM GROSSEN WECKGLAS
(Bestellung ab 10 Stuck pro Sorte)

77533 Erdbeer-Mousse 25.04. - 15.06.24 100 g 2,50 EUR / VE
®@ 77511 Limetten-Joghurtcreme 100 g 2,50 EUR/VE
mit Himbeermark (5
#@ 77532 Mousse au Chocolat 1004 2,50 EUR/VE
mit VanillesoBe
77520  Pfirsich-Buttermilchcreme 100 g 2,50 EUR/VE
0BST
77800  Mini Obstplatte 1kg portioniert 18,90 EUR/VE &
‘l K
Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene. Seite 37 0
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Uber unser Event-Catering kénnen Sie das ,Rundumsorglos-Paket” buchen und die fir Sie
wichtigen Details besprechen. Es beinhaltet je nach Anforderung den Aufbau, die Durch-
fuhrung sowie den Abbau und Abtransport. Je nach Personenzahl und Sortimentsauswahl
variiert die Anzahl der Mitarbeiter, welche vor Ort fir den perfekten Ablauf sorgen.

Bitte die saisonale Auswahlliste im Cateringbiro anfragen.

Grillangebot - Burgersortiment

ab 50 bis 200 Personen = 6 Wochen
bis 1.000 Personen 12 Wochen
bis 2.000 Personen 25 Wochen

Der Food Truck kann aus sicherheits-
und versicherungstechnischen Griinden
nicht ohne Personal gebucht werden.
Das Fahrzeug muss auf einem geraden
und befestigten Untergrund stehen.

BBQ-Angebot

MaBe

Technische
Anforderungen

Lange: 6,70 m, Hohe: 2,60 m

Breite: 2,40 m
mit Ausgabeklappe: +2m

Kraftstromsteckdose,
abgesichert je nach
gebuchten Speisen

- 16 Ampere h
- 32 Ampere h



PROGRAMM ZUM
SELBSTERWARMEN

ZUBEREITUNGSHINWEISE (Kann je nach Herdart variieren)

#1
#2
#3
#4
#5
#6
#1
#8
#9
#10

im Topf erwarmen bis zur gewlnschten Temperatur

mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 45 min (Gemiise, Beilage)

mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 60 min (Kleinportioniertes)

mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 70 min (Geschnetzeltes, Gulasch)

mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 90 min (geschnittene Braten, Roulade)
mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 100 min (groBere Braten)

mit Alufolie abgedeckt 130 °C, 120 min (Haxen, portionierter Braten)
mit Alufolie abgedeckt 175 °C, 60 min (Filetpfanne, Gebackenes)

mit Alufolie abgedeckt 150 °C, 90 min (Braten im Ganzen)

Uber Wasserdampf erhitzen

BEACHTEN SIE BITTE DIE PFANNENGROSSE VON
CA. 325 MM X 265 MM X 65 MM

(in handelstbliche Ofen passen etwa 3 Pfannen)

Sie wohnen auBerhalb unseres Anliefergebietes
oder unsere Touren sind schon ausgebucht?
Dann ist ein Selbsterwarmungsbuffet genau das
Richtige fur Sie. Holen Sie sich die Speisen einfach
kalt in einer unserer Filialen ab und erwarmen
Sie diese selbst im Backofen und auf dem Herd.

ZUBEREITUNGSHINWEIS
FUR DAS BUFFET AUF SEITE 40

1. Heizen Sie Ihren Backofen auf 150 °C vor.

2. Die Fleischgerichte mit Alufolie abdecken und
im Ofen in der Edelstahlpfanne insgesamt
100 Minuten erwarmen.

3. Nach 55 Minuten konnen die ebenfalls abge-
deckten Kartoffeln auf das untere Blech in den
Ofen gestellt werden.

4. Diese verbleiben zusammen mit dem Fleisch
noch weitere 45 Minuten im Backofen.

5. Die SoBe im Topf auf dem Herd erwarmen.
6. Nun sind alle Speisen fertig fir den Verzehr!

Wir wiinschen guten Appetit!

Seite 39



Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

LANDBUFFET R
ZUM SELBSTERWARMEN

10 PERSONEN

Spanferkelrolle im Ganzen
Gefilltes Lendchen mit Pilzen
BratensoBe

Salzkartoffeln
Sauerkraut

Lenden-Schinken-Platte
Rustikale Kaseplatte
Rindfleischsalat

Griechischer Bauernsalat
Mousse au Chocolat

189,90 EUR
Beachten Sie unsere

Anleitung zur Erwarmung
auf der Seite 39.
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Sauerbraten

Schrammsteinpfanne

BratensoBe

Rotkraut

Spatzle

Hausschlachtene Platte
Sachsische Kaseplatte

Eiersalat

WeiBkrautsalat mit Mohrenstreifen

Frichte-Quark-Traum (10 Stiick)
174,90 EUR
Beachten Sie unsere Anleitung

zur Erwarmung (siehe Hinweis auf
den Artikeln) bei der Abholung.

Seite 41
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Gern beraten wir Sie zu den passenden Komponenten, wie Suppe (Seite 18), Aufstrich und Brot (Seite 36).

Es besteht die Maglichkeit der Zubuchung von Rechauds (Seite 6).

GENIESSERBUFFET I
ZUM SELBSTERWARMEN

j {
10 PERSONEN ZUBEREITUNGSHINWEIS FUR DAS BUFFET
Ochsenbackchen 1. Heizen Sie Ihren Backofen auf 150 °C vor.
Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca @ 2. Die Fleischgerichte mit Alufolie abdecken und im Ofen in der

Honigmohrchen Edelstahlpfanne insgesamt 70 Minuten erwarmen.
Rosmarinkartoffeln 3. Nach 25 Minuten kdnnen die ebenfalls abgedeckten Kartoffeln

Gemischte Fingerfoodplatte @ auf das untere Blech in den Ofen gestellt werden.

Miniwraps Tomate-Mozzarella (12 Rﬁllcrjen] 4. Diese verbleiben zusammen mit dem Fleisch noch

Lachsloffelhappchen (10 Stiick) weitere 45 Minuten im Backofen.
Wildkrautersalat mit Dressing 5. Die Honigméhrchen im Topf auf dem Herd erw&rmen.
Antipasti @

6. Nun sind alle Speisen fertig fir den Verzehr!

Pfirsich-Buttermilchcreme (10 Stlick)

224,90 EUR

Seite 42 Unser Team informiert Sie gern dber Inhaltsstoffe und Allergene. Preisanderungen und Irrtdmer vorbehalten. Abbildungen kdnnen vom Produkt abweichen.



ez

SELBSTERWARMUNGSARTIKEL

Art-Nr. Artikel Zeitraum Verkaufseinheit
SUPPE
(2)() 222 Bihunsuppe mit Hahnchen und Glasnudeln 2 kg 2790 EUR/ VE
71052 Rinderbriihe mit Eierstich und Gemise 2 kg 18,90 EUR / VE
() 1004 Gulaschsuppe 2 kg 23,90 EUR/ VE
®G71051 Késesuppe Sept. - Marz 2 kg 29,90 EUR/ VE
71001 Soljanka 2 kg 20,90 EUR/VE
@@ 71027  Kiirbis-Orangen-Cremesuppe...................occoccee. Sept. - Nov. 2 kg 23,90 EUR/ VE
(@) ) 11172 Méhren-Ingwer-Suppe 2 kg 20,90 EUR /VE
71064  Mediterrane Tomatensuppe 2 kg 22,90 EUR/ VE
KALB / RIND
71838  Ossobuco 1kg Fleisch am Knochen (5-6 Scheiben].............. 36,90 EUR/VE
geschmorte Kalbshaxe mit WeiBwein
72514 Ochsenbackchen 1kg Fleisch mit 11 SoBe 4490 EUR / VE
mit Rotwein und Krautern
(%) 72722 Rindergulasch 1 kg Fleisch mit 500 Ml SOBE....ooovvvvvvvovvovereee 34,90 EUR/VE
in Schalotten-Rotwein-SoBe
® 72604 Rindsroulddchen 1kg (12 StAck) mMit 11 SOBE....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeee 4190 EUR/ VE
mit Speck, Zwiebel und Gurke
71737 Sauerbraten 1kg Fleisch mit 11 SoBe 3490 EUR/VE

in PfefferkuchensoBe

LAMM / WILD / KANINCHEN

(Z) 72441 Lammhaxe 1kg Fleisch (ohne Knochen) ..o, 36,90 EUR/ VE
72444 Rehragout Okt. - Aprilccceccriennne. 1kg Fleisch mit 500 ml RotweinsoBe ..........ccooceve.ee. 4190 EUR/ VE
mit Preiselbeeren
) () 72704 Hirschrouladchen 1kg Fleisch (8 Stiick) mit 11 PreiselbeersoBe....... 44,90 EUR / VE
mit Wildbret und Maronen
72357 Kaninchenkeulen OKt. = APTilccccccee. 1 kg Fleisch (5 Stiick) mit 11 RahmsoBe................. 34,90 EUR/VE
Seite 43




SELBSTERWARMUNGSARTIKEL _2= ) IS
£

Art-Nr. Artikel

SCHWEIN
71513 Spanferkelrolle

Verkaufseinheit

1 kg Fleisch im Ganzen mit 1kg Sauerkraut.........

mit Sauerkraut
72518 Schweinebackchen

73509  Filetschnitzel

1kg Fleisch mit 11 SoBe
15 kg (25 Stiick)

73202  Filetpfanne Champignon

700 g (Fleisch) mit Rahmchampignons................

71693  Gefiilltes Lendchen
mit Pilzen

72510 Feuerfleisch

1 kg Fleisch / 700 g Pilze / 600 ml SoBe

2 kg (davon 1kg Fleisch)

72720  Jagerpfanne mit Waldpilzen

29,90 EUR /VE

39,90 EUR /VE
32,90 EUR/VE
38,90 EUR/VE
38,90 EUR / VE

20,90 EUR / VE

1,5 kg (davon 1kg FIBISCh) oo

72105  Minihaxen

mit Sauerkraut
72121 Kasslerkammbraten

8 Stiick (1 kg Fleisch) mit 1kg Sauerkraut............

1kg Fleisch mit 11 SoBe

71491 Pulled Pork

3390 EUR/VE
33,90 EUR/ VE

2790 EUR/ VE

2 kg

gezupftes Schweinekammfleisch mit BBQ-SoBe
71488  St. Louis Ribs

2 kg

gegart, BBQ-SoBe zubuchbar (Seite 36)
73536  Schrammsteinpfanne

1 kg (30 Teile)

15 Filetschnitzel, 15 mediterrane Hackballchen

SOSSE
73904  BratensoBe

11

44,90 EUR / VE
36,90 EUR / VE

2590 EUR / VE

73928 TomatensoBe

11

VEGETARISCH / VEGAN

73533 Falafel
73017 Nudelpfanne

800 g (40 Sttick)
1,5 kg

790 EUR / VE
10,90 EUR / VE

2490 EUR / VE
21,90 EUR / VE

mit Tomate und Qliven
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SELBSTERWARMUNGSARTIKEL

GEFLUGEL
2@ 71962 Entenbrust 1kg (14-16 halbe Entenbr.) mit 11SoBe ......ooooo.......
in OrangensoBe
() 71936 Gansekeule 0911, - 2412.24 .............. 1,5 kg (5-6 Stick) mit 11S0BE coovvvvvvoveeeeee
73556  Rauensteinpfanne 1 kg (26 Teile)
6 Hahnchenschnitzel, 8 Hahnchenunterkeulen, 12 Nuggets
@ 72931  Hahnchengeschnetzeltes Saltimbocca 1,5 kg (davon 1kg FIEISCH) oo
mit Landschinken vom Schwein und SalbeisoBe
(%)) 72937  Pulled Chicken 2 kg

gezupftes Hahnchenfleisch mit BBQ-SoBe

72904  Putenroulddchen 1kg (12 Stack) mit 11S0BE.ooovveeeeeeeeeeeree
mit Blauschimmel und Kochschinken vom Schwein

GEMUSEBEILAGEN

52,90 EUR / VE

55,90 EUR/VE
29,90 EUR/VE

33,90 EUR/VE

4890 EUR/VE

.3790 EUR/VE

13,90 EUR / VE

13,90 EUR/ VE

10,90 EUR / VE

(Z) (%) 74310 Rotkraut 15 kg

(%) (%) 14384 Sauerkraut 15 kg
(9) 74338 Honigméhrchen 1kg
(#) 74313 Rahmchampignons 15 kg

16,90 EUR / VE

® SATTIGUNGSBEILAGEN

15,90 EUR / VE

13,90 EUR/ VE

16,90 EUR / VE

(%) (%) @0 74021  Rosmarinkartoffeln 15 kg
() 74001 Salzkartoffeln 15 kg

74051 Semmelknddel 1,5 kg (20 Scheiben)
@ 74179 Spatzle 15 kg

12,90 EUR / VE

Unser Team informiert Sie gern dber Inhaltsstoffe und Allergene.
Preisdnderungen und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.
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Sie finden Fertiggerichte praktisch, aber wollen keine Massenware aus der Dose? Dann ma-
chen Sie mit unseren handwerklich und mit Liebe gekochten Gerichten im Glas nichts falsch!
Wir bieten Ihnen einige leckere Produkte, die Sie praktisch verpackt, fix und fertig zubereitet
erwerben kdnnen. Probieren Sie eine neue Qualitat haltbarer Gerichte im Glas aus, welche
sich auf die meisterhaft traditionelle Herstellung zuriickfiihren lasst. Die Gerichte sind fix
und fertig zubereitet und missen von [hnen nur noch erwérmt werden. Eine lange Haltbar-
keit und eine Lagerung ohne notwendige Kiihlung machen es fiir Sie umso einfacher.

25900  Schweinegulasch mit Champignons 8,49 Euro
25901  Rinderrouladen 9,99 Euro
25902 Sauerbraten 9,49 Euro
@ 25303 Ragout Fin 9,99 Euro
@ 25904 Feurige Hackbéllchen 6,99 Euro
@ 25905 Wildgulasch 9,49 Euro
25907 Hirschrouladen 10,99 Euro
25915  Rinder-Tafelspitz in MeerrettichsoBe 9,99 Euro
25916 Schweinebackchen in BiersoBe 9,49 Euro
25985  Rindergulasch vom Stolpener Landhof 9,49 Euro
25955  Pulled Pork 799 Euro
25958  Pulled Chicken 899 Euro
25960 Pulled Beef 8,99 Euro

Je nach Saison bieten wir in der Oster- und Weihnachtszeit weitere tolle Spezialitaten im
Glas an. Handwerklich zubereiteter, leckerer Lammgulasch im Glas steht lhnen vor Ostern
zur Verfigung. In der Vorweihnachtszeit gibt es bei uns den Weihnachtsbraten fertig im Glas:
Entenbrust und Gansebrust sind besonders beliebte Produkte und daher meist friihzeitig aus-
verkauft. Also, schnell sein lohnt sich!

Seite 46 Unser Team informiert Sie gern Uber Inhaltsstoffe und Allergene. Preisanderungen
und Irrtimer vorbehalten. Abbildungen kénnen vom Produkt abweichen.




ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN I

Es gelten die Allgemeinen Geschaftsbedingungen der Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH, ergénzend die des Cateringservice.

GELTUNGSBEREICH

Die allgemeinen Geschaftsbedingungen in der jeweils aktuellen Fassung gelten
fir die, vom Cateringservice der Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH
angebotenen, Leistungen. Dazu zahlen die Lieferung von Speisen und Getranken,
Service- und Personaldienstleistungen, der Verleih von Cateringservicezubehér
und Equipment sowie Vermittlung von Dienstleistungen und Waren von Drittan-
bietern, die der Kunde zuvor bei uns persénlich, per Post, Fax, telefonisch oder
per Internet bestellt hat. Sie gelten in Ergdnzung zu den bestehenden allgemei-
nen Geschaftsbedingungen der Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH.
(einsehbar unter www.dfw24.de/agb). Nicht giiltig am 03.08.2024.

ANGEBOTE UND PREISE/VERTRAGSABSCHLUSS

Unsere Angebote sind freibleibend. Alle auf unseren Internetseiten und in verof-
fentlichten Druckerzeugnissen genannten Preise sind Abholpreise und verstehen
sich inklusive der zu dem Zeitpunkt der Lieferung/Leistungserfiillung guiltigen,
ermaBigten Umsatzsteuer. Ein Vertrag entsteht durch beiderseitige Willens-
erklarung, d.h. mit Anforderung eines Angebotes, dessen Erstellung durch den
Cateringservice der Durrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren 6GmbH und der An-
nahme dessen durch den Kunden oder durch die Bestatigung einer verbindlichen
Bestellung durch den Cateringservice oder dessen Erfallungsgehilfen (Filiale) der
Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH. An diesen Vertrag sind beide
Parteien gebunden. Ein Ricktritt ist nach Punkt ,Rucktritt” von Seiten des Kunden
maglich. Fir den Fall, dass der Vertrag aus Grinden, die nicht dem Einfluss der
Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH unterliegen (gesetzl. Verbot zur
Erbringung der Dienstleistung bzw. Verbot von Veranstaltungen, fiir die das Ca-
tering geplant war - z. Bsp. bei Lockdown im Rahmen einer Pandemie) kann die
Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH ohne Sanktionen vom Vertrag
zurlcktreten. Preisgleitklausel: Sollten sich die Preise der Vorlieferanten, welche
Basis des Angebotes / Auftrages sind, im Bestellzeitraum um mehr als 10 % erho-
hen erfolgt eine Information 10 Wochen vor Vertragserfillung. (offene Kalkulati-
on) Der Kunde hat dann die Maglichkeit kostenfrei vom Vertrag zurickzutreten.
Preiserhdhungen bis zu 10 % gelten als umsetzbar und erhdhen den Preis des
Angebotes / Auftrages.

SAISONALE ABWEICHUNGEN, SORTIMENTSANDERUNG UND INHALTSSTOFFE

Die vom Cateringservice angebotenen Speisen und Arrangements unterliegen
teilweise saisonbedingten Angebotsschwankungen. Um bestmagliche Frische
und Genuss zu gewahrleisten, behalten wir uns vor, Teile der Bestellung, die
diesen saisonalen Schwankungen unterliegen, durch gleichwertige Ware ohne
Preisanderung und Ankiindigung zu ersetzen. Gleiches gilt bei Nichtbelieferung
von einzelnen Waren durch unsere Vorlieferanten. Die Inhaltsstoffe und Allergene
unserer Produkte sind im Hauptsitz des Cateringservice in 01833 Dirrrohrsdorf,
Ziegeleistr. 11zu erfragen.

BESTELLFRISTEN

Die Bestellfrist fir in Art und Menge durchschnittliche Auftrage aus unserem Sor-
timent betragt 8 Werktage. Bei groBen Veranstaltungen ab 50-200 Personen ist
eine Bestellfrist von 6 Wochen, bis 1.000 Gaste 12 Wochen und bis 2.000 Personen
25 Wochen notwendig, Gleiches gilt auch fir Buchungen von zusétzlichen Ser-
vice- und Personaldienstleistungen. Nur bei Einhaltung der Bestellfristen konnen
wir die gesamte Sortimentsvielfalt anbieten. Wir verweisen auf die limitierende

Einschrankung, dass bei Erreichen der Auslastungsgrenze gegebenenfalls keine
zusétzliche Bestellung mehr entgegengenommen werden kann, auch wenn die
Vorbestellzeiten eingehalten wurden.

AUSLIEFERUNG

Die Auslieferung erfolgt an die vom Kunden bei Bestellung angegebene Lieferad-
resse oder eine vereinbarte Filiale der Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren
GmbH zum vereinbarten Liefertermin. Erfolgt die Anlieferung zum Kunden direkt
durch den Cateringservice, so wird diese mit zusatzlichen Logistikkosten in Rech-
nung gestellt. Bei Auslieferung mit einem Auftragswert unter 150,00 € wird ein
Mindermengenaufschlag von derzeit 15,00 € erhoben. Wir sind bemht, die Ware
in einem vorher definierten Zeitfenster zu liefern. Eine Gewahr dafir kann auf-
grund von uns nicht vorhersehbarer Einflisse (Verkehr, Witterungsbedingungen
etc.) nicht gegeben werden. Die Lieferung erfolgt unter Einhaltung entsprechen-
der gesetzlicher Vorschriften. Der Kunde gewahrleistet die Entgegennahme der
von Ihm bestellten Ware, des Leihequipments und quittiert den ordnungsgema-
Ben Erhalt der in seiner Bestellung georderten Waren, des Equipments und der
Dienstleistung auf der Durchschrift der vom Auslieferpersonal ausgehandigten
Rechnung. Besonderheiten, die den Lieferort betreffen, wie Baustellen, lange
Wege, Treppen Uber mehr als drei Etagen sind durch den Kunden bei der Be-
stellung mitzuteilen, damit wir uns zeitlich und organisatorisch darauf einrichten
kénnen. Fir besonders aufwandige Gegebenheiten, den Lieferort betreffend,
wird eine Mehraufwandpauschale in Abhangigkeit der Umstande und zusatzli-
chen Kosten (auch im Nachgang) erhoben.

BETREUUNG

Bei der Betreuung handelt es sich um eine separat zu buchbare Leistung. Diese
wird einzelvertraglich geregelt und beinhaltet je nach Wunsch die Aufstellung
des Buffets, die personelle Betreuung des Buffets (Nachsetzen von Speisen) und
das Berdumen des Buffets. Es erfolgt eine Vergitung anhand der geleisteten
Stunden.

LEIH-EQUIPMENT/ RUCKGABE

Die Lieferung von Speisen und Getranken erfolgt in oder auf Leih-Equipment (Bsp.
Warmhaltegeraten, Pfannen und Topfen sowie Platten, Schisseln und Glaser in
Thermoboxen). Eine Aufzahlung dieser Artikel beinhaltet der mitgelieferte Leih-
gutschein. Dieser ist durch den Kunden sofort zu priifen. Mit der Ubergabe geht
das Risiko des Verlustes auf den Kunden Gber und erlischt erst bei vollstandiger
Riickgabe. Nicht zurtick geliefertes, ausgetauschtes bzw. beschadigtes Equipment
wird zum aktuellen Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. Ein Abgleich der
Positionen erfolgt bei Riickgabe und wird auf dem Leihgutschein vermerkt. Das
Leihequipment wird am darauffolgenden Werktag gereinigt in einer Filiale mit
Rucknahmemaéglichkeit zurtickgegeben. Am Hauptsitz des Cateringservice in
01833 Dirrrohrsdorf, Ziegeleistr. 11 besteht zusatzlich die Moglichkeit, auch un-
gereinigte Leihware abzugeben. Fiir ungereinigtes bzw. ungenigend gereinigtes
Leih-Equipment werden entsprechend der Art und Menge nach Aufwand Reini-
gungskosten in Rechnung gestellt.

BEZAHLUNG

Der Kunde bezahlt die bestellten Waren und Dienstleistungen, falls nichts an-
deres vereinbart, sofort bei Anlieferung bzw. Abholung in der Filiale. Der mit der
Lieferung beauftragte Mitarbeiter ist inkassoberechtigt und verpflichtet, gegen
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Aushandigung der Ware zu kassieren. Die Zahlung erfolgt sofort in bar (It. Rech-
nung). In Ausnahmefallen und nach vorheriger Vereinbarung kann die Bezahlung
durch Uberweisung auf unser Geschaftskonto vorgenommen werden. Die Rech-
nung ist ohne Abzug sofort fallig. Ab einem definierten Bestellwert von 500,- €
wird eine Anzahlung vereinbart und berechnet.

GEWAHRLEISTUNG

Der Cateringservice der Dirrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH versichert
daftir Sorge zu tragen, dass die auszuliefernden Waren sorgféltig und vorschrifts-
gemaB transportiert werden. Der Kunde hat die Ware bei Empfang auf Vollstan-
digkeit und Mangel zu priifen. Erkennbare Mangel bzw. Reklamationen, bezogen
auf zB. Qualitat und Menge bestellter Waren, miissen sofort schriftlich bei Anlie-
ferung oder Abholung auf den zur Verfiigung gestellten Unterlagen (Leihgutschein
/ Rechnung) geltend gemacht werden. Spatere Beanstandungen und Reklamatio-
nen (wenn maglich Reklamationsgut kiihlen und vorlegen) sind bis zum folgenden
Werktag in einer unserer Filialen oder im Hauptsitz des Cateringservice in 01833
Darrrohrsdorf, Ziegeleistr. 11 vorzubringen bzw. schriftlich anzuzeigen.

RUCKTRITT

Tritt der Auftraggeber von fest gebuchten Veranstaltungen, Buffet- oder Wa-
renbestellungen zuriick, ist die Darrréhrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH
berechtigt wie folgt Aufwandsersatz auf der Grundlage des bestatigten Leis-
tungsumfanges zu berechnen. Rickiritt bis zu 4 Tagen vor Auslieferung bzw.
Abholung (Leistungserbringung), wobei der Tag des Ricktritts mitzahlt: ohne
Aufwandsersatz; Ricktritt unter 4 Tagen vor Auslieferung bzw. Abholung (Leis-
tungserbringung), wobei der Tag des Rcktritts mitzahit: 50 % Aufwandsersatz
Gleiches gilt fiir die Stornierung von einzelnen Bestandteilen eines Auftrages.

HAFTUNG

Eine Haftung der Durrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH im Rahmen der
vereinbarten Leistungen des Cateringservice ist begrenzt auf den Warenwert. Nach
Ubergabe der bestellten Waren und Leihwaren an den Kunden geht das Risiko fir
Beschadigung, Bruch und unsachgemaBe Lagerung auf den Kunden Gber.

DATENSPEICHERUNG / DATENSCHUTZ

Die fr die Auftragsabwicklung notwendigen personlichen Daten des Kunden
werden nur zur Vertragserfiillung/-abwicklung bendtigt und gespeichert. Der
Kunde erklart hiermit ausdrucklich sein Einverstandnis. Alle personengebunde-
nen Daten dienen nur der Auftragsabwicklung und werden selbstverstandlich
vertraulich behandelt. Die ausfiihrlichen Datenschutzhinweise stehen unter
www.dfw24.de.

GERICHTSSTAND
Erfullungsort ist Durrréhrsdorf. Gerichtsstand ist der fiir den Firmensitz des Ver-
kaufers zustandige Gerichtsort.

SCHLUSSBESTIMMUNG

Sollten einzelne Bestimmungen ganz oder teilweise unwirksam sein, so wird da-
durch die Wirksamkeit der Ubrigen Bestimmungen nicht beeintrachtigt. An deren
Stelle treten die gesetzlichen Regelungen.

Darrrohrsdorfer Fleisch- und Wurstwaren GmbH, ZiegeleistraBe 8,

01833 Darrrohrsdorf, Telefon: (035026) 973-0

Darrrohrsdorf, den 01.01.2024



NOTIZEN / I
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CATERING
SERVICE

SO ERREICHEN SIE UNSEREN CATERINGSERVICE:
> inunserem Beratungszentrum in Darrrohrsdorf

> Telefon: (035026) 973 - 52

> Telefax: (035026) 973 - 55

> E-Mail: cateringservice@dfw?24.de

> Online-Anfrage:
www.dfw24.de/catering-anfrage

> Anschrift: DUrrréhrsdorfer Fleisch- und
Wurstwaren GmbH, Cateringservice
Ziegeleistr. 11, 01833 Dirrréhrsdorf

> www.duerrroehrsdorfer.de
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